
VegMe nylanseras – En hyllning till Sverige och Italien

VegMe tar ett kliv in i framtiden - I mars 2025 nylanseras VegMe med två unika växtbaserade kollektioner 
som på ett gastronomiskt sätt förenar Sverige och Italien.

Svensk innovation och smakrik tradition

VegMe lyfter svensk matkultur till nya höjder med en ny, helsvensk kollektion – präglad av innovation, 
småskalighet och råvarornas ursprung.

Protein från svenskodlade ärtor och KRAV-odlad quinoa ger VegMe dess unika smakprofil, kompletterat 
med KRAV-odlade havsalger från västkusten. Tillsammans med Chalmers Tekniska Högskola och Nordic 
Seafarm har VegMe utvecklat en djup och naturlig umami som sätter en ny standard för växtbaserad mat.

De första lanseringarna är tre färdigrätter – inspirerade av svenskarnas favoriter – vilka redan finns hos 
Coop och utvalda ICA- och Hemköp:

•	 ✔Vegobullar med mos
•	 ✔Lasagnette
•	 ✔Thaigryta med ris

Och detta är bara början – nästa steg är en bredare lansering av växtbaserade proteiner och en
etablering inom foodservice.

“Resultatet är en välarbetad kollektion som lyfter fram svenska växtbaserade råvaror i sin renaste och 
mest smakrika form,” säger Pia Schönemyr.

Italiensk passion i växtbaserad form

Den andra kollektionen, VegMe Sweets, är en hyllning till det italienska köket. 
Efter flertalet resor genom Italien, där Pia Schönemyr inspirerats av landets kulinariska arv, inledde hon 
2024 ett nära samarbete med ett litet italienskt familjeföretag. 

Efter många resor till familjeföretaget presenteras VegMe Sweets – italienska, växtbaserade portions-
desserter helt utan tillsatser. Varje dessert är en smakresa till Italien – framtagen med kärlek och  
hantverksmässig precision.

Varenda person som smakat VegMe Sweets blir hänförd, säger en stolt Pia. “Det här är italiensk dessert-
konst när den är som allra bäst.

Smakupplevelser med hållbarhet i fokus

VegMe fortsätter att sätta innovation och naturliga råvaror i centrum. Genom att kombinera svensk 
innovationskraft med italienskt hantverk erbjuder VegMe ett sortiment som inte bara smakar fantastiskt 
– utan också gör gott för både kropp och planet.

VegMe bygger vidare på den höga ambition som belönats med Gastronomiska Akademins Diplom – Precis 
samma glödande passion och ambition präglar dagens VegMe.
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